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NORMAS DE PARTICIPACAO

ARTIGO 12
ENTIDADE PROMOTORA
O Concurso de “Doces & Sabores de Porto de Més”, integrado na Il edigao da “Feira de Doces & Sabores
de Porto de Més”, que decorrerd de 27 de junho a 5 de julho do corrente ano, promovido pela Camara
Municipal de Porto de Mds, tem como propdsito incentivar a preservacao e valorizacao das receitas e
ingredientes tradicionais que fazem parte da identidade cultural e histérica do territério Portomosense.

ARTIGO 22

OBIJETIVOS
Esta iniciativa pretende dar a conhecer os produtos locais e simultaneamente fomentar a partilha de
conhecimentos, habilidades e criatividade.
A promogado deste concurso pretende ainda consciencializar a populagao sobre a relevancia cultural,
econdmica e patrimonial da dogaria tradicional, bem como a sua integra¢do na gastronomia local, com
o intuito de impulsionar, valorizar e promover esses doces como produtos turisticos de destaque.
Utilizar a riqueza culinaria e cultural de Porto de Mds para atrair visitantes a regido, contribuindo para
a promogao da dogaria tradicional como um elemento essencial da experiéncia gastronémica local é
também um objetivo que se pretende alcangar.
O concurso, de carater local, visa divulgar e promover os doces de Porto de Mds, posicionando-os como
um produto turistico relevante e integrado na cultura e gastronomia regional.

ARTIGO 32
CONDICOES DE PARTICIPAGAO
1. O concurso esta aberto a todas as pessoas inscritas na 22 edicdo da “Feira de Doces & Sabores de
Porto de Més”, maiores de 18 anos, que concorram em nome individual ou coletivo, de acordo com
as modalidade e categorias definidas no nimero seguinte.
2. O concurso decorre em duas categorias distintas, dentro de duas modalidades:
Modalidade “DOCES EM PASTEL”:
- Categorias A — Particulares;
- Categorias B — Empresas.

Modalidade “DOCES A FATIA”
- Categorias A — Particulares;
- Categorias B — Empresas.
3. Entenda-se por:
“DOCES EM PASTEL”, doces que poderdo ter como base massa fina, massa filo, massa tenra,
massa folhada, massa choux ou massa quebrada e recheada com ingredientes doces.
“DOCES A FATIA” referem-se a sobremesas ou bolos que séo servidos em porgdes cortadas,
geralmente em formato de fatias. Esses doces podem incluir bolos tradicionais, tortas,
tartes ou outras sobremesas que sdo preparadas em tamanhos maiores e depois divididas
para servir.
4. Nao sdo admitidos a concurso doces tradicionais de Natal ou de Pascoa, como por exemplo o Bolo-
rei ou Folares.
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ARTIGO 42
REQUISITOS
Cada concorrente podera apresentar até duas propostas, em cada uma das modalidades de docgaria
a concurso.
Nas modalidades referidas no n.22 do artigo39, na confeg¢ao dos respetivos doces, é obrigatdria a
utilizacdo de azeite e pelo menos, dois dos ingredientes tradicionais da regido, nomeadamente,
magas, abdboras, mel, queijo, nozes, figos, medronhos e/ou ervas aromaticas locais.
Ndo é permitida a apresentagdo a concurso de doces que tenham sido premiados em edi¢bes
anteriores.

ARTIGO 52

INSCRIGOES NO CONCURSO
A inscricdo no concurso é gratuita.
As inscricdes no respetivo concurso deverao ser efetuadas através da submissdo da ficha de
inscricdo submetidas via on-line até as 23:59 h, do dia 28 de maio do corrente ano, disponivel no
link_https://forms.gle/xe4AmR6UXThA7QQwWPA no site do Municipio de Porto de Mods
WWW.municipio-portodemos.pt ou site das Festas de S. Pedro https://www.festas-saopedro.pt/
No ambito da confecdo dos doces, o Municipio ird entregar, por cada concorrente (particular ou
empresa), um cabaz composto por: ovos, farinha, aclcar, magas, nozes, mel, azeite, abdbora e
outros considerados oportunos pelo organizador.
O cabaz devera ser levantado pelo concorrente, no dia 23 de junho, na Central das Artes as 15:30
horas.
Em caso de desisténcia ou de ndo apresentacdo de qualquer produto no concurso, o concorrente
estd obrigado a devolver o cabaz nas mesmas condicdes em que o recebeu, sob pena da sua
participacao ser excluida na segunda edicdo da “Feira de Doces & Sabores de Porto de Mos.

ARTIGO 62
DATA E LOCAL PARA A RECEPCAO DOS DOCES

O concurso ira decorrer sexta-feira, dia 26 junho do corrente ano, pelas 15:00 horas, no auditério
da Central das Artes, localizada na Rua da Calgada em Porto de Mds (Em frente ao edificio das
piscinas municipais), pelo que os doces a concurso deverdao ser, impreterivelmente, entregues
neste local, entre as 11:00 e as 13:00 horas, deste dia.

A ndo entrega dos doces no prazo previsto no n2 1, do presente artigo, constitui motivo de exclusao
do concorrente.

ARTIGO 7¢2

CONDIGOES DE ENTREGA DOS DOCES
Os doces a concurso deverdo ser entregues sem qualquer identificacdo visivel, quer no
empratamento, na denominacao, na ficha técnica, ou da pessoa responsavel pela entrega do doce
Os doces a concurso devem ser acompanhados por uma boa descri¢do do produto e respetiva ficha
técnica (indicar apenas os ingrediente colocados e respetivas percentagens ou quantidades
utilizadas por cada ingrediente) da dogaria confecionada, para apreciacdo e avalia¢do do juri;
A Organizagdo, ap6s validar a inscricdo do concorrente, colocara um nimero, em cada doce a
concurso, de forma a assegurar o anonimato da sua origem, perante o juri;
Para efeitos de avaliagdo, cada concorrente devera apresentar a concurso a quantidade suficiente
para prova do painel de jurados, composto por 5 elementos, assim como um exemplar da ficha
técnica para cada um.
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5. E dainteira responsabilidade do concorrente a conservacdo dos doces em local e a temperaturas
adequadas a tipologia do produto a concurso, até ao momento da sua avaliagdo.

6. Os doces a concurso s6 podem ser disponibilizados ao publico apds o término da respetiva
deliberagdo do juri do concurso.

e porto de mos

ARTIGO 82
CRITERIOS DE AVALIACAO
1. Oscritérios de avaliagdo do juri sdo os seguintes:
a. PRODUTOS LOCAIS UTILIZADOS (para além dos obrigatdrios);

b. APRESENTACAO;

c. SABOR;

d. AROMA;

e. TEXTURA;

f.  INGREDIENTES;

g. CRIATIVIDADE E INOVACAO.

b. APRESENTACAO (Estética e Organizagdo):

Avalia o aspeto visual do prato, incluindo a disposi¢cdo dos elementos, harmonia de cores,
cuidado no empratamento e limpeza geral. Serdo valorizadas composicbes apelativas,
organizadas e coerentes com o conceito do prato.

¢. SABOR (Combinagdo dos ingredientes):

Conjugacdo dos ingredientes e a harmonia entre sabores (doce, salgado, dcido, amargo e
umami). Serdo valorizadas combinacbes coerentes, contraste adequado e intensidade
equilibrada, sem que nenhum elemento se sobreponha de forma negativa ao conjunto.

d. AROMA (Intensidade e Harmonia Olfativa):

Serdo valorizados aromas limpos, frescos e bem integrados, resultantes da utiliza¢éo adequada
de especiarias, ervas aromdticas e/ou zestes (raspas finas da parte colorida da casca de frutas
citricas), percetiveis no cheiro e coerentes com o conjunto, evitando notas excessivas ou
indesejdveis

e. TEXTURA (Consisténcia e Contraste):

Avalia a sensagdo tdtil do prato em boca, considerando a consisténcia, o ponto de confegdo e o
equilibrio entre diferentes texturas. Serdo valorizadas combina¢des harmoniosas (crocante,
cremoso, macio, firme), bem executadas e coerentes com o tipo de preparag¢do, evitando
monotonia ou texturas inadequadas.

f. INGREDIENTES (Qualidade e Adequacgéio):

Avalia a qualidade, frescura e sele¢do dos ingredientes utilizados, bem como a sua adequagdo a
proposta do prato. Serdo valorizados produtos de boa qualidade, locais e propostos pelo
regulamento, contribuindo para um resultado final equilibrado e coerente

g. CRIATIVIDADE E INOVACAO (Originalidade e Conceito):

Avalia a originalidade do prato e a capacidade de apresentar combinagbes ou abordagens
diferenciadoras. Serdo valorizadas propostas criativas, com identidade prdpria, que introduzam
inovagdo e mistura de conceitos com potencial de se tornarem referéncia

2. Cada membro do juriindicard, por escrito, a sua pontuacdo utilizando uma escala de 1 a 10 pontos.
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ARTIGO 92
CONSTITUICAO DO JURI

1. O lJdrisera constituido por 5 elementos de reconhecido valor, em que o presidente do juri exercera
o voto de qualidade, em caso de empate.

2. Ojuri é competente para deliberar sobre os casos omissos no presente documento.

3. As decisGes do Juri ndo serdo passiveis de recurso.

4. Osnomes dos membros do Juri sé serdo dados a conhecer publicamente no dia e hora do respetivo
concurso.

5. O Jurireserva-se o direito de nao atribuir qualquer um dos prémios caso os doces a concurso nao
apresentem um nivel qualitativo minimamente aceitdvel, bem como de eliminar os que ndo
estiverem de acordo com os objetivos ou normas deste concurso.

6. O Jurisé reunird para avaliar os doces apresentados a concurso, quando reunidos um minimo de 3
participantes, independentemente do nimero de doces apresentados.

ARTIGO 102
DOS RESULTADOS E PREMIOS
1. A divulgagdo publica dos resultados sera efetuada sabado, dia 27 de junho, apds a abertura do
certame, com a entrega de distico e respetivos certificados, na tenda onde se localizara a
comercializagdo dos respetivos doces.
2. A cerimdnia de entrega de prémios realizar-se-a no dia 5 de julho pelas 21:00horas, no Palco
principal do recinto das Festas de Sao Pedro.
3. Sera atribuido um prémio aos doces que tenham a seguinte classificagdo:
Modalidade “DOCES EM PASTEL":
- Categorias A — Particulares_19, 22 e 32 Lugar
- Categorias B— Empresas_12, 22 e 32 Lugar

Modalidade ““DOCES A FATIA””
- Categorias A — Particulares_19, 22 e 32 Lugar
- Categorias B— Empresas_12, 22 e 32 Lugar

4. Aos lugares classificados, de acordo com o referido no ndmero anterior, serdo atribuidos os
seguintes prémios:
Categorias A — Particulares
Modalidades “DOCES EM PASTEL”,
19 Lugar - valor monetario de € 150, trofeu e respetivo diploma
29 Lugar - valor monetdrio de € 125 trofeu e respetivo diploma
39 Lugar - valor monetdrio de € 100 trofeu e respetivo diploma

Modalidades “DOCES A FATIA”
19 Lugar - valor monetario de € 150, trofeu e respetivo diploma
292 Lugar - valor monetdrio de € 125 trofeu e respetivo diploma
32 Lugar - valor monetdrio de € 100 trofeu e respetivo diploma
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Categorias B — Empresas
Modalidades “DOCES EM PASTEL”,
19 Lugar - valor monetario de € 250, trofeu e respetivo diploma
292 Lugar - valor monetdrio de € 150, trofeu e respetivo diploma
32 Lugar - valor monetdrio de € 125, trofeu e respetivo diploma

Modalidades “DOCES A FATIA”,
19 Lugar - valor monetario de € 250, trofeu e respetivo diploma
22 Lugar - valor monetdrio de € 150, trofeu e respetivo diploma
392 Lugar - valor monetario de € 125, trofeu e respetivo diploma

5. O juri poderd, eventualmente, atribuir menc¢des honrosas em cada categoria das diferentes
modalidades em casos ndo premiados, a quem sera atribuido diploma com a referéncia a respetiva
meng¢ao honrosa;

6. Aos restantes classificados serd atribuido um diploma de participagdo no concurso.

ARTIGO 11.2
RECOLHA DE IMAGENS E DIVULGACAO

1. Ao participarem do concurso os concorrentes autorizam a recolha e a captacdo da sua imagem e
imagens das suas obras, bem como dos seus dados de contacto e redes sociais /websites, para fins
promocionais do evento em cartazes, redes sociais, website do Municipio de Porto de Mds, sendo
gue a qualquer momento podem retirar o consentimento dado, sem que isso afete a recolha e a
captacdo ja feita anteriormente.

2. O Responsavel pelo Tratamento dos dados é o Municipio de Porto de Mds e o mesmo pode ser
contactado através do email geral@municipio-portodemos.pt ou por correio dirigido ao
Encarregado de Protecao de Dados do Municipio de Porto de Més, Praca da Republica, 2484-001
Porto de Més.

3. Para o exercicio dos seus direitos, os participantes devem contactar o DPO do Municipio de Porto
de Més pelo email dpo@municipio-portodemos.pt ou por correio dirigido ao Encarregado de
Prote¢do de Dados do Municipio de Porto de Mds, Praga da Republica, 2484-001 Porto de Moés.

4. Para mais informagOes acerca de como os seus dados sdo tratados, os participantes devem
consultar a politica de privacidade no site do Municipio em https://www.municipio-
portodemos.pt/pages/364

ARTIGO 12.2
DISPOSICGES FINAIS
1. Ainscri¢do no presente concurso implica a aceitagdo tacita de todas as normas.
2. A organizacdo reserva-se o direito de a qualquer momento ajustar horarios, ou outros elementos
logisticos do evento, comprometendo-se a informar atempadamente os participantes.

ARTIGO 142
CAOS OMISSOS
A organizacdo é competente para resolver os casos omissos que ndo sejam da exclusiva competéncia
do juri.



